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Brut KK Spumante

www.kante.it

Brut KK Spumante

Metodo classico

100% chardonnay

13 %

bottiglie da 0,75 litri
e Magnum da 1,50 litri

carso Triestino

15 anni

250 m s.l.m.

guyot singolo

8.000 piante per ettaro

600 gr - 700 gr per pianta

fine Agosto - inizio Settembre

vinificazione in bianco, no macera-
zione fermentazione e affinamento 
per 12 mesi in barrique non nuove 
stabilizzazione in acciaio, no filtra-
zione spumantizzazione Metodo 
Classico permanenza sui lieviti 
prima della sboccatura minimo 
1 anno no “liqueur d’expédition” 
aggiunto

Nome ViNo: 

SPUmANTiZZAZioNe:   

ComPoSiZioNe:

GrAdo AlColiCo:   

FormATo boTTiGlie: 

ZoNA di ProdUZioNe:  

TerreNo:    

AlTiTUdiNe mediA ViGNeTi: 

SiSTemA AlleVAmeNTo:  

deNSiTà d’imPiANTo:  

reSA Per PiANTA:   

Periodo VeNdemmiA:  

ViNiFiCAZioNe:


